
Venezia, 12/01/2011

Menu per gruppi turistici a Torino in occasione del 150° 
anniversario dell’Unità d’Italia
17 marzo – 20 novembre 2011

Gentili Signori,
A TORINO ALL’INTERNO DELLE OGR (OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI), SEDE 
DELLA MOSTRA “ESPERIENZA ITALIA”, TROVATE UN NUOVO BREK RISTORANTE E 
FOCACCERIA. 

Brek in qualità di simbolo dell’esperienza della cucina tradizionale italiana dà vita all’interno delle 
OGR, vicino alla Stazione di Porta Susa, a una vera e propria “esposizione” con la preparazione davanti 
agli occhi dei visitatori dei piatti tipici della cultura italiana, dalla pizza agli spaghetti, dalle verdure di 
stagione alle crostate. CI SONO INTERNAMENTE CIRCA 250 POSTI A SEDERE, suddivisi in sale di 
diverse dimensioni, oltre a circa 200 POSTI A SEDERE IN GIARDINO, utilizzabili durante i mesi estivi. 

PER I GRUPPI ORGANIZZATI DI STUDENTI O ADULTI ABBIAMO STUDIATO DIVERSI 
MENU CHE POSSONO SODDISFARE IL PALATO DI TUTTI! 
Possiamo organizzare in occasione di grandi manifestazioni o congressi anche il servizio di catering 
preferito. 
Non dimenticate che i più grandi ristoranti di TORINO sono i Brek! Il BREK DI PIAZZA SOLFERINO 
può accogliere contemporaneamente !no a 360 ospiti mentre il BREK DI PIAZZA CARLO FELICE, di 
fronte alla Stazione Porta Nuova, ben 390 all’interno e altri 100 nel dehor esterno.

Di seguito trovate le informazioni e il “MODULO RICHIESTA PRENOTAZIONE” per pranzo/
cena di gruppi turistici nel ristorante Brek presente in OGR e nei ristoranti Brek di Torino dal 17 marzo 
al 20 novembre 2011. LA GESTIONE OPERATIVA DEI GRUPPI TURISTICI A TORINO 
È EFFETTUATA DALL’UFFICIO PRENOTAZIONI BREK RAGGIUNGIBILE VIA MAIL 
ALL’INDIRIZZO gruppibrek@brek.com, VIA FAX ALLO 041/2584187 O VIA TELEFONO 
ALLO 041/2584181. 
Dato il tipo di servizio e la collocazione dei nostri locali, e per poter o"rire un trattamento migliore ai 
Vostri clienti, è importante determinare !n da subito la data e l’orario del servizio richiesto.
Restiamo a Vostra disposizione per qualsiasi chiarimento e ulteriori informazioni.

Un saluto cordiale 
Cibis S.p.A.

I ristoranti Brek, la catena di ristoranti famosa in Italia per la qualità della sua o"erta di piatti tradizionali, 
permettono al cliente di comporre in piena libertà il proprio menù nelle diverse isole all’interno del free #ow, 
scegliendo tra piatti tradizionali italiani preparati al momento, con ingredienti freschissimi. Interni curati e piacevoli 
caratterizzano tutti i punti vendita, ubicati nei più importanti centri storici italiani, tra cui Milano, Padova, Venezia, 
Verona, Treviso e Torino (visitate il sito www.brek.com per scoprire il mondo Brek).
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MENU’ REGIO 1   MENU’ REGIO 2 MENU’ REGIO 3 MENU’ REGIO 4

Primo: Filei calabresi alla 
Norma

Zuppa del giorno Tortiglioni 
all’amatriciana

Maccheroni alla 
Mamma Rosa

Secondo con 
contorno:

Arrostino di maiale 
con funghi misti e 
porcini

Frittatina con 
parmigiano e  
zucchine

Arrostino di tacchino 
con zucchine

Insalatona con 
mozzarelline e 
pomodorini

Dolce: Budino al cioccolato Crème Caramel Crostata alla 
marmellata di 
albicocche

Panna cotta alla 
vaniglia

Bevande e pane: Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

MENU ALFIERI 1 MENU ALFIERI 2 MENU ALFIERI 3 MENU ALFIERI 4

Primo: Lasagne alla 
bolognese

Gnocchi alla romana Penne allo scorfano, 
pomodorini e basilico 
fresco

Gnocchi di patate alla 
boscaiola

Secondo con 
contorno:

Pollo arrosto alle 
erbe !ni con patate 
croccanti

Prosciutto cotto al 
forno con patate agli 
aromi

Insalatona con 
gamberi e pesto alla 
genovese

Bis di arrosti con 
patate

Dolce: Panna cotta con salsa 
ai frutti di bosco

Panna cotta al ca"è Crostata con 
marmellata di 
amarene

Panna cotta con salsa 
ai frutti di bosco

Bevande e pane: Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

Una bottiglia d’acqua 
(50 cl), un pane

MENU’ PER GRUPPI a TORINO 150° 
O"erta valida per il Brek in OGR ed i Brek di Torino

dal 17/03/2011 !no al 20/11/2011

MENU REGIO 1, 2, 3 o 4: 
Con servizio self service € 12,50 a persona 
Con servizio al tavolo e tovaglia € 15,50 a persona 

MENU ALFIERI 1, 2, 3 o 4:  
Con servizio self service € 16,00 a persona 
Con servizio al tavolo e tovaglia € 19,00 a persona 
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MENU’ SOLFERINO 1 MENU’ SOLFERINO 2

Antipasto: Crudo di Parma con grissini artigianali e 
torta salata primavera

Bresaola IGP con crema di robiola e verdure 
grigliate

Primo: Maccheroncini con pomodorini ciliegia e 
ricotta bufalina

Ravioli con ricottina, speck e funghi

Secondo con 
contorno:

Rollatina di vitello al rosmarino e patate 
croccanti

Scottata Piemonte con caponata primaverile

Dolce: Chantilly piemontese e mignon di babà al 
limoncello e panna

Chantilly piemontese e torta al cioccolato 
fondente 75%

Bevande, pane e 
ca"è

Una bottiglia d’acqua (50 cl), un pane e un 
ca"è

Una bottiglia d’acqua (50 cl), un pane e un 
ca"è

MENU SAN CARLO 1 MENU SAN CARLO 2

Antipasto: Albese di vitello con grana e rucola, crostino 
toscano

Verdure grigliate con crema di taleggio e 
scottata di vitellone al rosmarino

Primo: Gnocchetti di patate al taleggio e speck DOP Ravioli con chianina e sugo di arrosto

Secondo con 
contorno:

Tagliata di pollo con funghi e sformato di 
patate

Tagliata di manzo al rosmarino con patate 
croccanti

Dolce: Chantilly piemontese e mignon di babà al 
limoncello e panna

Chantilly piemontese e torta al cioccolato 
fondente 75%

Bevande, pane e 
ca"è

Una bottiglia d’acqua (50 cl), un pane e un 
ca"è

Una bottiglia d’acqua (50 cl), un pane e un 
ca"è

MENU’ PER GRUPPI a TORINO 150° 
O"erta valida per il Brek in OGR ed i Brek di Torino

dal 17/03/2011 !no al 20/11/2011

MENU SOLFERINO 1 o 2: 
Con servizio self service € 19,50 a persona 
Con servizio al tavolo e tovaglia € 22,50 a persona 

MENU SAN CARLO 1 o 2: 
Con servizio self service € 23,00 a persona 
Con servizio al tavolo e tovaglia € 26,00 a persona 
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MENU GARIBALDI MENU CAVOUR

Antipasto: Sfogliatine alle erbette di campo; Albese alla 
crema di robiola piemontese DOP e erba 
cipollina

Tortino agli asparagi, bignè alla fonduta di 
gorgonzola IGP

Primo: Paccheri allo scorfano e basilico fresco 
genovese; Tortellaccio burro fuso e ricotta di 
bufala con salvia

Risotto alla toma e rosmarino; lasagnetta di 
pasta fresca alla ciociara

Secondo con 
contorno:

Filetto di rombo al forno con patate e carcio! 
IGP; caponatina siciliana

Carrè di vitellone piemontese IGT lardellato e 
patate croccanti alla salvia; peperoni gratinati

Dolce: Chantilly piemontese e  mignon di babà al 
limoncello di Amal! IGP; Tenerina ferrarese

Chantilly piemontese e mignon di babà al 
limoncello di Amal! IGP; Tenerina ferrarese

Bevande, pane e 
ca"è

Acqua, pane, vino e ca"è Acqua, pane, vino e ca"è

MENU MAZZINI MENU BIXIO

Antipasto: Carpacci di pesce con olio ligure e limoni 
di Sicilia; Albese alla crema di Robiola 
piemontese DOP e erba cipollina

Cestini di frolla salata con fonduta di fontina 
DOP e asparagi; Insalata di polipo e patate 
all'olio di Brisighella e olive taggiasche

Primo: Agnolotti verdi con fonduta di Castelmagno; 
Trenette con gamberoni e pomodorini al 
profumo di timo

Tortellaccio con pomodorini freschi e timo; 
Risotto al Parmigiano Reggiano DOP

Secondo con 
contorno:

Medaglione di vitellone piemontese al Barolo; 
Sformatino di patate e speck trentino IGP

Scottata di tonno alla siciliana con patate 
al forno con erbe !ni e radicchio di Treviso 
gratinato

Dolce: Frolla al cioccolato con pere e mignon di 
Babà al limoncello di Amal! IGP; Crema di 
latte fresca con frutti di bosco e meringa al 
cioccolato

Tortino caldo al cioccolato con mousse ai frutti 
di bosco; Crema al mascarpone con biscotti 
Buranelli; Fragole

Bevande, pane e 
ca"è

Acqua, pane, vino e ca"è Acqua, pane, vino e ca"è

MENU’ PER GRUPPI a TORINO 150° 
O"erta valida per il Brek in OGR ed i Brek di Torino

dal 17/03/2011 !no al 20/11/2011

MENU GARIBALDI o CAVOUR:  
Con servizio al tavolo e tovaglia € 32,00 a persona        

MENU MAZZINI o BIXIO:
Con servizio al tavolo e tovaglia € 42,00 a persona         
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MENU PIZZA (ove disponibile):
Con servizio self service € 6,90 a persona
Con servizio al tavolo e tovaglia € 9,90 a persona
- UNA PIZZA TRADIZIONALE MARGHERITA (SUPPLEMENTO DI € 2,00 SE PIZZA FARCITA) 
- UNA BIBITA ALLA SPINA MEDIA O BIRRA MEDIA O ACQUA  (50 cl)

CESTINI PER GRUPPI :
Possono essere richiesti cestini confezionati da prelevare in ristorante per essere consumati 
in altra sede: € 6,50 a cestino.
Prezzo ridotto per gruppi di bambini !no a 12 anni: € 5,50 a cestino.

Il cestino è così composto:
- UN PANINO AL PROSCIUTTO
- UN PANINO AL FORMAGGIO
- UNA MERENDINA
- UNA BOTTIGLIA D’ACQUA (50 cl) O BIBITA
- UNA SORPRESA (nei cestini per bambini !no a 12 anni) 

SUPPLEMENTI: Ogni extra (bibite, vino, birra, dolci, ecc.), se non concordato direttamente dal Tour 
Operator o Agenzia al momento della prenotazione, sarà pagato in contanti direttamente alle casse (dal 
singolo cliente o dal capo gruppo) a prezzo di listino ristorante.
Di seguito alcuni esempi di extra con riportato i prezzi di listino in vigore nel mese di gennaio 2011 
(soggetti a riconferma al momento della prenotazione):

TARIFFE: Le tari"e sono soggette a riconferma in base ad eventuali modi!che dovute a variazioni dei costi delle 
materie prime o a particolari eventi o periodi. Le tari"e s’intendono per persona, IVA inclusa, per un gruppo di 
almeno 20 persone per turno di servizio (pranzo-cena), per pasti consumati a pranzo o cena.

GRATUITA’: Un pasto free (della stessa tipologia di menu/cestino/colazione prescelto per il gruppo) per il tour 
leader o guida o capo gruppo o autista ogni 20 clienti paganti.

PRENOTAZIONE: è necessario inviare via e mail a gruppibrek@brek.com o via fax allo 041/2584187 il 
“Modulo di richiesta prenotazione” sotto riportato compilato e sottoscritto (accompagnato da copia dell’esecuzione 
del boni!co bancario - CRO) almeno 7 giorni prima della data di richiesta prenotazione, confermando data, 
orario, numero di clienti, menu concordato, prezzo e modalità di pagamento del saldo. Non possono essere 
prenotati menu diversi per lo stesso gruppo. 
Saranno accettate variazioni della prenotazione senza alcuna penale !no a 2 giorni lavorativi antecedenti la 
data del servizio prenotato: le variazioni devono essere comunicate via fax allo 041/2584187 o via e mail a 
gruppibrek@brek.com . Eventuali variazioni entro i 2 giorni lavorativi hanno penalità 100%. 

MODALITA’ DI PAGAMENTO: boni!co bancario anticipato pari al 20% dell’intero importo per l’accettazione 
della prenotazione da e"ettuarsi sul conto corrente CA.RI.VE. S.P.A. – Filiale di Marghera 2 c/o CC Panorama 
Via Orsato,13   30175 Marghera VE  
IBAN IT 90 Y 06345 02016 07400018514L       BIC IBSPIT2V  
Al ricevimento del “Modulo di richiesta prenotazione” e del CRO (o del documento comprovante il 
versamento dell’anticipo) viene confermata la prenotazione.
Il saldo dell’importo può avvenire o con boni!co bancario (da e"ettuarsi almeno 5 giorni lavorativi antecedenti 
la prestazione del servizio) o in ristorante il giorno della prestazione del servizio con contanti, Carta di Credito o 
Bancomat.

CAFFÈ ..................................................... € 1,00 
CAPPUCCINO  ........................................ € 1,20
BRIOCHE ................................................ € 0,90
FETTA DI TORTA ................................... € 2,90
BIBITA IN BOTTIGLIA ........................... € 2,50
BIRRA MEDIA ALLA SPINA ................... € 3,20
ACQUA 50CL ........................................... € 1,00

VINO 25 CL ............................................. € 1,80
VINO 37,5 CL .......................................... € 4,40
FRUTTA 1 PEZZO ................................... € 1,10
FORMAGGIO .......................................... € 2,80
ANTIPASTO ............................................ € 4,90
(PIATTO DI PROSC. CRUDO o BRESAOLA o SPECK)
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PROPOSTA
NUMERO 

(1 o 2 o
3 o 4)

PREZZO
SELF / CON SERVIZIO AL TAVOLO

SERVIZIO
(barrare con una x il 

prescelto) NUMERO 
PERSONE

SELF AL 
TAVOLO

MENU REGIO € 12,50 / € 15,50
MENU ALFIERI € 16,00 / € 19,00
MENU SOLFERINO € 19,50 / € 22.50
MENU SAN CARLO € 23,00 / € 26,00
MENU GARIBALDI € 32,00 (solo con servizio al tavolo) X
MENU CAVOUR € 32,00 (solo con servizio al tavolo) X
MENU MAZZINI € 42,00 (solo con servizio al tavolo) X
MENU BIXIO € 42,00 (solo con servizio al tavolo) X
MENU PIZZA a € 6,90 / € 9,90
CESTINO € 6,50 / € 5,50 (se bimbi fino a 12 anni)
EXTRA: ___________ € ........

INFO GRUPPO
PRENOTAZIONE PRESSO IL BREK DI TORINO:                  OGR              P.za Carlo Felice               P.za Solferino 
(indicare il Brek prescelto con una x)
DATA PRENOTAZIONE ____________________________ORA DI ARRIVO PREVISTO_______________________
PAGAMENTO
Alla prenotazione boni!co bancario anticipato a favore di CIBIS S.p.A. del 20% del totale valore prenotazione pari a 
€ _____________ .
Indicare nella descrizione del boni!co: CRO, data prenotazione, ristorante prescelto e numero componenti il gruppo.
Coordinate bancarie: CA.RI.VE. S.P.A. – Filiale di Marghera 2 c/o CC Panorama Via Orsato,13   30175 Marghera VE
IBAN IT 90 Y 06345 02016 07400018514L      BIC IBSPIT2V  
SALDO
(indicare con una X la modalità)
 - Con boni!co bancario (almeno 5 gg lavorativi antecedenti il servizio)
 
- Con pagamento in ristorante con contanti, CC/Bancomat
IMPORTANTE
1. Non possono essere prenotati menu diversi per lo stesso gruppo.
2. Le prenotazioni dei gruppi possono essere variate o disdette via fax almeno 2 gg lavorativi prima del servizio prenotato. Non 
saranno accettate variazioni entro i 2 gg lavorativi. Sotto tale termine e/o in caso di mancata comunicazione di disdetta sarà 
comunque dovuto a Cibis, a titolo di penale, il pagamento integrale del prezzo relativo al menu prescelto, per le quantità ordinate e 
prenotate.
Autorizziamo il trattamento dei dati sopra riportati ai sensi della Legge 196/2003

DATA______________________TIMBRO E FIRMA PER ACCETTAZIONE___________________________________
Cibis SpA Via delle Industrie 8 - 30038 Spinea (Ve) - tel. 041/2584181 Fax 041/2584187

GRUPPI TORINO 150° 
Modulo richiesta prenotazione dal 17 marzo al 20 novembre 2011
(da inviare via fax al Booking Brek n. 041/2584187)

Dati del richiedente

RAGIONE SOCIALE________________________________________________________________________

INDIRIZZO______________________________________________________________________________

PARTITA IVA o CODICE FISCALE ___________________________________________________________

TELEFONO e FAX______________________________E-Mail _____________________________________
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BREK RISTORANTE IN PIEMONTE (lista aggiornata al 01 gennaio 2011)

Brek ristorante in O%cine Grandi Riparazioni (OGR)
Corso Castel!dardo,22 
10121 TORINO
Posti a sedere: 250 interni + 200 in giardino
Ristorante, Focacceria e bar: 9.00-23.00 tutti i giorni

Brek ristorante
P.zza Carlo Felice, 22 Tel. 011 – 534556
10121 TORINO Fax 011 – 534556
Posti a sedere: 476
Ristorante: 11.30-15.00/18.30-22.30 tutti i giorni

Brek ristorante
Via S.Teresa, 23/B - P.zza Solferino Tel. 011 – 545424
10121 TORINO Fax 011 – 545424
Posti a sedere: 358
Ristorante: 11.30-15.00/18.30-22.30 tutti i giorni

Brek ristorante e Focacceria
Via Crea, 10 Tel. 011 – 7072588
Centro Commerciale “Le Gru” Fax 011 – 7072588
10095 GRUGLIASCO (TO)
Posti a sedere: 313
Bar focacceria: 8.30-22.00 (chiuso dom)
Ristorante: 11.30-15.00/18.30-22.15 (chiuso dom)

Brek ristorante e Focacceria
Strada Settimo, 371
Centro Commerciale “Panorama” Tel. 011-2740350
10099 SAN MAURO TORINESE (TO) Fax.011274030
Posti a sedere: 212
Bar focacceria: 8.30-21.00 (chiuso dom)
Ristorante: 11.45-15.00/19.00-21.00 (chiuso dom)
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